0O 00
SkoleMad

HYBRID KONCEPT

MALTIDSKASSER TIL
SKOLEN

MR
S—




00
SkoleMad

Hybrid koncept: Maltidskasser til skolen

Hybrid konceptet er oplagt for skoler og institutioner, der gnsker at kombinere
sund mad med lcering og feellesskab. Det er velegnet til mindre skoler uden
fuldt kekken og med fokus pd& praktisk lcering, samt skoler, der integrerer
madkundskab i undervisningen. Konceptet egner sig ogsd godt til projektskoler
og steder, hvor kantine- eller kakkenpersonale kan hjcelpe med den lokale
klargering af maden.

Fordele ved Hybrid koncept:
¢ Skaber ejerskab og feellesskab: Elever og personale deltager aktivt i
madforberedelsen.
¢ Styrker madkundskab og praktiske faerdigheder: Konceptet kan kobles til
undervisningen og giver eleverne mulighed for at lcere om révarer,
tilberedning og sund kost i praksis.
o @ger elevernes forstaelse af erncering og sundhed: Gennem praktisk

lcering fér eleverne indsigt i, hvordan mad pdvirker deres krop og sundhed.

Madordning der styrker bade maven og feellesskabet
Hybrid konceptet er fleksibelt og lcerende madiltidskoncept, der styrker
foellesskab, madkundskab og giver skolen mulighed for mere gkologi og lokal

involvering.
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Sadan fungerer vores Hybrid koncept

| vores hybrid koncept kombinerer vi central tilberedning med lokal
feerdiggerelse og udlevering, hvilket giver skolerne en fleksibel og engagerende
lzsning til mdltidsordningen. Maden tilberedes ferst i vores centralkakken, hvor vi
sikrer hgj kvalitet, friske réivarer og ensartede standarder. Derefter leveres
madiltiderne til skolen, hvor de kan fcerdiggeres og anrettes lokalt af enten
kekkenpersonale, kantine, pocedagogisk personale eller endda sammen med

eleverne som en del af undervisningen eller andre pcedagogiske aktiviteter.

Centralt tilberedt, lokalt faerdiggjort

Maden leveres allerede forberedt, klar til opvarmning og foerdiggerelse pd
skolen. Dette ger det muligt for skolerne at tilpasse mdiltidsordningen efter deres
specifikke behov og ressourcer. Skolen kan veelge, om de vil have maden
foerdiggjort af professionelt kakkenpersonale, kantinen, paedagogisk personale

eller om eleverne selv skal deltage i madlavningsprocessen.

Paedagogisk potentiale og fleksibilitet

Hybridmodellen giver mulighed for aktiv inddragelse af eleverne, hvilket styrker
deres praktiske madkundskab og forstéelse for sund kost. Ved at deltage i
madlavningen lcerer eleverne b&dde om erncering og samarbejde. Samtidig
fremmer det fcellesskab og ansvarsfelelse omkring mdltiderne. Konceptet giver
skolen stor fleksibilitet i, hvordan og af hvem maden foerdiggeres, samtidig med
at det tilbyder en lcererig og praktisk tilgang til undervisning og poedagogisk
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udvikling.
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Kort om S.skolemad

Frisk skolemad til overkommelige priser

Hos S.skolemad ger vi det nemt og skonomisk at sikre bgrnene et nocerende
mailtid i lebet af skoledagen. Vi tilbyder fleksible skolemadsordning med et
bredt udvalg af sunde retter, der imadekommer bdde travle hverdage og

forskellige madproeferencer.

Sund og nem frokost til born
Vores madltider giver bgrnene en energifyldt og ncerende frokost, der er et sundt

alternativ til den traditionelle madpakke.

Fleksibilitet for forceldre

Med vores app kan forceldre nemt se menuen og felge med i hvad der
serveres. Det er ogs& muligt at kommunikere direkte med os, f& opdateringer
og tilpasse bestillinger, sé bernene altid f&r sund og lcekker mad. Appen giver

en enkel mdéde at holde sig informeret og veere i dialog med os.

Effektiv levering og hgj kvalitet
Vi sikrer, at mdéltiderne leveres til skolen til aftalt tid, og at portionerne er
tilpasset Fodevarestyrelsens anbefalinger. Maden er klar til at blive spist direkte

fra emballagen, og vi sikrer bdde god smag og praesentation.

Erfaring og kvalitet

Med over 20 drs erfaring leverer vi sund og velsmagende skolemad til skoler.
Har vi fokus pé& de 7 officielle kostrdd og arbejder labende pé at age brugen af
gkologiske rdvarer. Vores menu er scesonbaseret og varieret, og vi anvender
genanvendelig emballage for at skdne miljget. Vi samarbejder med lokale

leveranderer for at sikre bdde hgj kvalitet og et mindre miljgaftryk.

Loes mere om os og hvad vi tilbyder p&d www.sundskolemad.dk.
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