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Full service koncept: Kantinelgsning
med fuldt maltidstilbud

Vi tilbyder en Full service koncept kantinelgsning til skoler, der gnsker at lgfte
deres madtiloud med fokus pd sundhed, variation og kvalitet. Vores lgsning er
scerligt velegnet til starre skoler, kommunale sundhedsprojekter eller som en

del af en samlet indsats for bedre trivsel og lcering gennem erncering.

Fordele ved Full service koncept:

¢ Fuld administration og drift: Vi stdr for alt fra indkeb og produktion til
levering og kvalitetssikring.

¢ Velegnet til storre skoler eller kommunale sundhedsinitiativer: En Izsning,
der fremmer sundhed og trivsel blandt eleverne.

¢ Mulighed for integration med eksisterende kantiner: Vi kan samarbejde
med jeres nuvoerende kantine eller overtage hele driften for at optimere
tilbuddet.

Madtid pa magisk vis - Kantinelesningen, der gor hverdagen lettere

Ved at veelge vores kantinelgsning far skolen en sund, fleksibel og effektiv
mdde at tilbyde varieret skolemad pd, uden at skulle bekymre sig om den
daglige drift. Vi sikrer kvalitet og administration, samtidig med at Iazsningen kan
tilpasses skolens eksisterende setup, hvilket gar det til en ideel lgsning for starre

skoler eller kommmunale sundhedsinitiativer.
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Sadan fungerer vores Full service
koncept

Hvad far skolen ud af vores kantinelgsning?

Vores full service kantinelgsning giver skolen en enkel og effektiv mdde at tilbyde
sund og varieret skolemad til alle elever. Vi hdndterer hele processen, fra
planloegning og indkab til produktion og levering. Dette betyder, at skolen ikke
skal bekymre sig om driften af kantinen. Vores lgsning er fleksibel og kan
tilpasses skolens behov, uanset om det drejer sig om en starre institution eller et
kommunalt sundhedsinitiativ. Skolen slipper for at skulle administrere
kantinepersonale, overholde hygiejnekrav og hdindtere madspild, da vi tager os
af alt det praktiske, hvilket giver skolen mulighed for at fokusere pd undervisning

og trivsel.

Hvordan fungerer konceptet for eleverne?

Eleverne far nem adgang til lcekre og bernevenlig mad, med en scesonbaseret
menuplan, der tilbyder varierede og friske retter dret rundt. Denne lgsning ger
det lettere for eleverne at f& nceringsrige mdiltider, hvilket bidrager til, at de er
bedre rustet til at veere fokuserede og energiske i undervisningen. Det gor deres

skoledag lettere og understotter bdide deres trivsel og lcering.

Oko. pasta med kyllingespyd,
mayjs, certer og gulerodder
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Kort om S.skolemad

Frisk skolemad til overkommelige priser

Hos S.skolemad ger vi det nemt og gskonomisk at sikre ba@rnene et ncerende
mailtid i lebet af skoledagen. Vi tilbyder fleksible skolemadsordning med et
bredt udvalg af sunde retter, der imadekommer bdde travle hverdage og

forskellige madproeferencer.

Sund og nem frokost til born
Vores madltider giver begrnene en energifyldt og ncerende frokost, der er et sundt

alternativ til den traditionelle madpakke.

Fleksibilitet for forceldre

Med vores app kan forceldre nemt se menuen og felge med i hvad der
serveres. Det er ogsd@ muligt at kommmunikere direkte med os, f& opdateringer
og tilpasse bestillinger, sé& bernene altid far sund og loekker mad. Appen giver

en enkel m&de at holde sig informeret og veere i dialog med os.

Effektiv levering og hgj kvalitet
Vi sikrer, at madltiderne leveres til skolen til aftalt tid, og at portionerne er
tilpasset Fodevarestyrelsens anbefalinger. Maden er klar til at blive spist direkte

fra emballagen, og vi sikrer bdde god smag og praesentation.

Erfaring og kvalitet

Med over 20 drs erfaring leverer vi sund og velsmagende skolemad til skoler.
Har vi fokus pé& de 7 officielle kostrdd og arbejder labende pé at age brugen af
gkologiske révarer. Vores menu er scesonbaseret og varieret, og vi anvender
genanvendelig emballage for at skdne miljget. Vi samarbejder med lokale

leveranderer for at sikre bdde hgj kvalitet og et mindre miljgaftryk.

Loes mere om os og hvad vi tilbyder p&d www.sundskolemad.dk.

Lasagne med oksekod og
cremet tomatsauce
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